
A  L A  C A R T E  M E N I U mažasis degustacinis meniu

Gelsvė                                                                      24.00
kukurūzų kremas | žirneliai | drakono vaisius 

Otoro tartaras                                                      42.00
riebusis tunas |  juodieji trumai | bulvės
____

Virtiniai                                                                     27.00
baravykai | kaštainiai | trumai
____

Jūrų velnias                                                             38.00
nduja | pupelės | petražolės
 

Avienos nugarinė                                                   38.00
mėtos | salikornija | ožkos sūris 

Befstrogenas                                                         45.00
Wagyu A5 | trumai
 

Wagyu A5, Kagoshima, Japonija (110 g)           98.00
salyklas | kriaušės | avižos 
____

Souffle                                                                     15.00
lazdyno riešutai | razinos

Slyva                                                                         15.00
portas | šokoladas

Šefo užkandžiai
____

Duona ir sviestas 
____

Gelsvė
kukurūzų kremas | žirneliai | drakono vaisius 

____

Virtiniai
baravykai | kaštainiai | trumai

____

Papildomai galite pasirinkti

Otoro tartaras 29.00
riebusis tunas | juodieji trumai | bulvės

____

Jūrų velnias
nduja | pupelės | petražolės

arba 

Avienos nugarinė
 mėtos | salikornija | ožkos sūris  

arba

Wagyu A5, Kagoshima, Japonija (110 g) +45.00 
salyklas | kriaušės | avižos 

____

Souffle
lazdyno riešutai | razinos

arba

Slyva
portas | šokoladas

____

Mini desertai

degustacinio meniu kaina - devyniasdešimt
vyno derinimas - penkiasdešimt

Dėl alergijų teiraukitės padavėjų



degustacinis meniu vegetaramsdidysis degustacinis meniu

Šefo užkandžiai
____

Duona ir sviestas 
____

Gelsvė
kukurūzų kremas | žirneliai | drakono vaisius 

____

Šukutės
žaliasis karis | vištienos odos traškuma

____

Virtiniai
baravykai | kaštainiai | trumai

____

Papildomai galite pasirinkti

Otoro tartaras 29.00
riebusis tunas | juodieji trumai | bulvės

____ 

Foie gras
obuoliai | petražolės | perlinės kruopos 

____

Jūrų velnias
nduja | pupelės | petražolės

arba 

Avienos nugarinė
  mėtos | salikornija | ožkos sūris 

arba

Wagyu A5, Kagoshima, Japonija (110 g) +45.00 
salyklas | kriaušės | avižos 

____

Souffle
lazdyno riešutai | razinos

arba

Slyva
portas | šokoladas

____

Mini desertai

degustacinio meniu kaina - šimtasDVIdešimt
vyno derinimas - šešiasdešimtpenki

užsakomas iš anksto, likus ne mažiau 
nei 12 val. iki rezervacijos laiko

Šefo užkandžiai
____

Duona ir sviestas 
____

Burokėlių šimtalapis
duonos ledai | spanguolės | citrusai

____

Gelsvė*
kukurūzų kremas | žirneliai | drakono vaisius 

____

Virtiniai
baravykai | kaštainiai | trumai

____

Salieras* 
perlinės kruopos | obuoliai | krapai 

____

Moliūgas
paprika | peletrūnas | slyvos  

____

Souffle
lazdyno riešutai | razinos

arba

Slyva
portas | šokoladas

____

Mini desertai

4 patiekalų degustacinio meniu kaina - aštuoniasdešimt
vyno derinimas - penkiasdešimt

*6 patiekalų degustacinio meniu kaina - šimtas
vyno derinimas - šešiasdešimtpenki


